
1.3 The Grape 2008/F. Gilges / 17.05.12 

Starters  
  

Country Salad Frische Blattsalate mit Karotten, Kohl, Cherrytomaten, Gurken und Croûtons 
 

10.00 

Caesar Salad  
 

Eisbergsalat mit Orangen-Sardellendressing, Parmesan und Knoblauchcroûtons 
Mit Pouletbruststreifen  

15.00 
18.00 

Tomaten Mozzarella 
 

Büffelmozzarella mit  Pesto, Balsamico, Cherrytomaten und Rucola 
 

19.00 

California Salad Thunfisch und Flusskrebse mit Avocado, Ananas und Chili 
 

19.00 

Carpaccio  
 

Marinierte Rindfleischscheiben mit jungem Salat und Parmesan 
 

19.50 

Beefsteak Tatar 
 

Verfeinert mit Cognac, Spiegelei und buntem Salat 
Hauptgangportion 
 

20.00 
28.00 

 Spring Rolls Gefüllt mit Gemüse und Koriander auf süss-sauren Gurken 
 

18.50 
 Coconut Soup Kokosnusssuppe mit Spinat und spicy Chicken 

 
14.00 

Noodle Soup Hawaiianische Nudelsuppe mit Char Siu 14.00 



1.3 The Grape 2008/F. Gilges / 17.05.12 

Classics 
 

Vegetarian Risotto Risotto mit grünem Spargel, Mittelmeergemüse und Jersey Blue  
 

25.00 

Gnocchi Gnocchi mit Parmesan, getrockneten Tomaten, Pinienkernen und Blattspinat 
  

25.00 

King Prawns Riesenkrevetten auf Gemüsereis mit Limette und Curryschaum 
 

39.00 

Tuna Steak Thunfisch auf Soja-Ingwergemüse und Wasabimousseline 
 

40.00 

Sea Bass Wolfsbarsch mit Tomaten-Salsa und  feinen Nudeln 39.00 

Chicken Breast Maispoulardenbrust mit gebratenem Babymais, Shii take Pilzen und Erdnusspüree 
 

38.00 

The Grape House Steak 220 gr. Rib-Eye Steak mit unserer Hauskräuterbutter überbacken, Pommes frites und Gemüsegarnitur 
 

39.00 

Surf & Turf Rindsfilet und Riesenkrevetten auf  Peperonigemüse und Cheese Potatoes 
 

44.00 

Alle Preise in CHF inkl. MWSt 



1.3 The Grape 2008/F. Gilges / 17.05.12 

Steaks 
 

Wir servieren Ihr Steak mit Hauskräuterbutter, Bohnenbündel, Tomate, Blumenkohl, Mashed potatoes oder Pommes frites.  
Die Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht. Eine Unze, oz abgekürzt, beträgt 28.349 Gramm. 

5 oz 
140gr 

7 oz 
200gr 

9 oz 
255gr 

12 oz 
340gr 

 

Rib-Eye Steak Aus dem Hohrückenstück, saftig und durchwachsen mit dem typischen Fettauge 
 

29.00 33.00 40.00 49.00 

Entrecôte Mit typischem Fettrand, innen zart, gut marmoriert und fettarm 
 

33.00 40.00 47.00 58.00 

Beef Fillet Steak Das zarteste Stück vom Rind ohne Fett 
 

44.00 53.00 63.00 73.00 

Veal Steak Knochengereiftes Natura-Kalbssteak mit feinem Fettrand  
 

43.00 56.00 68.00  

Lamb Steak Mariniert mit Knoblauch, Kräutern und Pfeffer 
 

36.00 42.00 48.00  

Red Angus Steak Steak vom Arizona Red Angus, gut marmoriert, zart und würzig 45.00 56.00 67.00  

Doneness Rare fast roh gebraten  Medium rare blutig gebraten Medium rosa gebraten Well done durch gebraten               

 
Herkunft Fleisch       Rind / CH oder BRA     Geflügel / CH     Kalb / CH     Lamm / AUS     Strauss / EU & AUS  
Ausländisches Fleisch kann mit Hormonen, Antibiotika oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 

 

 



1.3 The Grape 2008/F. Gilges / 17.05.12 

Burgers  
 

Big Grape Burger Rindfleisch, Tomaten, Zwiebeln, Essiggurken, gebratener Speck, BBQ-Sauce und Cheddar Käse 
 

28.00 

Western Burger Rindfleisch, Tomaten, Eisbergsalat, Gurken, Spezialsauce, Cheddar Käse und gebackene Zwiebelringe 
 

28.00 

Doppel Burger Rindfleischburger mit BBQ-Sauce und Käse überbacken und marinierter Thunfisch, mit Sweet-Chilisauce  
 

28.00 

Tuna Burger Thunfisch mit Mango, Tomate und Guacamole 
 

28.00 

Ladys Burger Gebackene Pouletbrust, Tomate und Eisbergsalat im Ciabattabrot mit Americansauce 
 

26.00 

Chicken Wrap Würzige Pouletbruststreifen mit Blue Cheesesauce, Eisbergsalat und Zwiebeln in der Teigrolle  
 

26.00 

Tex Mex Roll Würzige Fajitas mit Rindfleisch, Bohnen, Mais, Peperoni und Zwiebeln mit Käse überbacken  
Pommes frites oder Gemüsereis 

28.00 

   
Unsere Burger servieren wir Ihnen mit Pommes frites. 



1.3 The Grape 2008/F. Gilges / 17.05.12 

Pizzen 
 

Margaritha  Tomaten und Mozzarella 
 

17.00 

San Diego Tomaten, Mozzarella, grillierte Zucchetti, Aubergine, Peperoni mit  Pesto, Ziegenkäse und Oliven 
 

19.00 

Hannibal Tomaten, Mozzarella, marinierter Lattich, Taleggio, Gorgonzola und gekochter Bauernschinken 
 

19.00 

Crabs Tomaten, Mozzarella, Flusskrebse, Blattspinat und Trüffelöl 
 

22.00 

B & C Tomaten, Mozzarella, Speck, Schinken, Mascarpone und Frühlingslauch 
 

22.00 

Caesar Tomaten, Mozzarella, Pouletstreifen, Cherrytomaten, Eisbergsalat, Parmesan und Croûtons 
 

22.00 

Swiss Tomaten, Mozzarella, Bündnerfleisch, Raclettekäse und Zwiebeln 
 

22.00 

Santa Catalana Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Balsamico und Parmesanspäne  
 

23.00 

Diabolo Tomaten, Mozzarella, Chorizo-Salami , gebratenes Rindfleisch, Peperoni und Peperoncini 
 

25.00 



1.3 The Grape 2008/F. Gilges / 17.05.12 

Sweets 
 

Pancakes Mit Erdbeeren, Schlagrahm und Caramel Chew Chew  10.00 

Chocolate & Peanut 
 

Schokoladen-Erdnussmousse mit rosa Pfeffereis 
 

10.00 

Cheese cake 
 

Philadelphiakuchen mit Ananascarpaccio und Beeren 
 

11.00 

Tobleroneparfait Marmoriertes Parfait von Toblerone mit Kirschkompott und Pistazien 12.00 

Ice-
cream 
 

Sweet and Crazy Grape 

Caramel Chew Chew, Chocolate Fudge Brownie, Strawberry Cheesecake, Cookie Dough,  
Baked Alaska, NY Super Fudge Chunk 
Mit Rahm 

Baked Alaska und Strawberry Cheesecake mit M&Ms, Brownies, Nüssen und Erdbeersauce                                 

3.50 
 

1.00 
 
     11.00 

Cheese Auswahl von Rohmilchkäse mit seiner Garnitur 
 

 
15.00 

 


